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A Baltazár egy családi intézmény, egy gasztronómiai 
lubickálóközpont a maga barátságos, befogadható 
és nem kihívó módján. Egy gasztronómiai 
élményközpont, egy kis ékszerdoboz smart luxury 
design boutique hotellel kiegészülve.

Hangulatos macskaköves terasz, vagány design, 
gourmet street food, faszén grill. Őszinte, autentikus 
alapanyagok és izgalmas borok.  Az étterem 
elsősorban étkezésekkel egybekötött eseményekre 
alkalmas mind a privát, mind az üzleti szférában. 
Ideális céges karácsonyi bulikhoz, csapatépítő 
rendezvényekhez, borkóstolókhoz, üzleti reggelihez.
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MILYEN 
RENDEZVÉNYEKRE 
AJÁNLJUK?
CÉGES RENDEZVÉNY
A könnyű megközelíthetőség miatt

CSALÁDI RENDEZVÉNYEK
A borospince különleges  
hangulata miatt

CSAPATÉPÍTŐK
A különböző éttermi  
helyiségek adottságai miatt



Z S I DA I  R E N D E Z V É N Y E KKOMOLY HÚSOK BARÁTSÁGOS HANGULAT

KÜLÖNTEREM
Az étterem külön teremként
30 fő befogadására 
alkalmas.

TERASZ
Az étterem terasza 60 fő 
elhelyezésére alkalmas.

TELJES ÉTTERMI
BELSŐ RÉSZ
A teljes éttermi  
belső rész 60 fő 
elhelyezésére alkalmas.

A helyszín igény esetén zártkörűsíthető, exkluzív használat lehetséges.
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MENÜ AJÁNLAT CSOPORTJAINK RÉSZÉRE 
2024
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ELŐÉTELEK

AVOKÁDÓ HUMMUSZ
Sült csicseriborsóval és rozmaringos 

lepénykenyérrel

MOZZARELLA
Paradicsommal és rukolával,  

ropogós kapribogyóval

ROPOGÓS TIGRISRÁK
Chipotle majonézzel

MARHA CARPACCIO
Parmezánnal, marinált  

gombákkal és fenyőmaggal

LEVES

TYÚKHUSLEVES
Zöldségeket & tésztával

GULYÁSLEVES
Csipetkével, ropogós házi kenyérrel

KRÉMLEVES  
Szezonális zöldségekből

DESSZERTEK

CSOKOLÁDÉ BOMBA
Török mogyoróval és  

sós karamell fagylalttal

SÜLT SAJTTORTA
Meggy sorbet-val

MANGÓ-MARACUJA 
GYÜMÖLCSTORTA

Kókusz fagylalttal

FŐÉTELEK

CSIRKEPÖRKÖLT
Tejfellel, vajas galuskával  
és tejfölös uborkasalátával

BBQ OLDALAS
Házi coleslaw salátával  
és ropogós burgonyával

GRILLEZETT LAZACFILÉ
Spenótos rizottóval  

és sült paradicsommal

CSIRKE SUPREME
Édesburgonya krémmel &  

sült zöldségekkel

CÉZÁRSALÁTA 
Római saláta fűszeres  

krutonnal & parmezánnal 
Választható:  
Csirkemellel
Tigris rákkal

BALTAZÁR BURGER 
Érlelt húspogácsával vagy 

vegatáriánus húspogácsával,  
cheddar sajttal, burger szósszal, 
salátával & csemegeuborkával

SPENÓTOS  
CSICSERIBORSÓ CURRY 

Édesburgonyával & bulgurral

2 FOGÁS  
12 900 FT

3 FOGÁS 
17 900 FT

4 FOGÁS 
20 900 FT

 Az ajánlatban szereplő árak tartalmazzák az áfa-t. A számla végösszegéhez 14,5%-os szervízdíjat számítunk fel.

Legalább 3 fogásos menüsor választása esetén egy palack szűrt vizet és egy kávét díjmentesen biztosítunk a vendégeink részére. 
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OPEN BAR AJÁNLATAINK
2024
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OPEN BAR AJÁNLATUNK I.

AQUINCUM SZŰRT VÍZ
 

HÁZI SZÖRPÖK ÉS LIMONÁDÉK 

COCA-COLA TERMÉKEK 

CAPPY GYÜMÖLCSLEVEK

BUDAPEST MOKKA SPECIALTY KÉZMŰVES KÁVÉ 

DILMAH TEA VÁLOGATÁS 

OPEN BAR AJÁNLATUNK II. 

AQUINCUM SZŰRT VÍZ 

HÁZI SZÖRPÖK ÉS LIMONÁDÉK 

COCA-COLA TERMÉKEK 

CAPPY GYÜMÖLCSLEVEK

BUDAPEST MOKKA SPECIALTY KÉZMŰVES KÁVÉ 

DILMAH TEA VÁLOGATÁS 

CSAPOLT SÖR 

FEHÉR, ROSÉ ÉS VÖRÖSBOR  
A SOMMELIER AJÁNLÁSÁVA

VENDÉGVÁRÓ ITAL

KREINBACHER BRUT CLASSIC 
Méthode Traditionelle 

AQUINCUM SZŰRT VÍZ 

NARANCSLÉ

 5750 FT

 3250 FT

 10750 FT
Az Open Bar I. ára 2 órára 

személyenként értendő. 

Vendégvéró Ital ára személyenként értendő. 

Az Open Bar II. ára 2 órára 
személyenként értendő. 

 Az ajánlatban szereplő árak tartalmazzák az áfa-t. A számla végösszegéhez 14,5%-os szervízdíjat számítunk fel.
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BORAJÁNLATUNK
KÉT POHÁR  FEHÉR, ROSÉ VAGY VÖRÖSBOR  

A SOMMELIER AJÁNLÁSÁVAL 

3850 FT
Szívesen elküldjük a sommelier-nk bor ajánlatát  

a választott menü szerint, az aktuális borlapunk alapján. 
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ÁLTALÁNOS SZERZŐDÉSI
FELTÉTELEK

Az ajánlatban szereplő árak forintban értendők és tartalmazzák az áfa-t. A számla 
végösszegéhez 14,5%-os szervízdíjat számítunk fel.

A rendezvényt az írásos megrendelő kézhezvételét követően és a rendezvény 
tervezett költségvetésének 50%-ának, foglaló jogcímen való befizetése után tekintjük 
megrendeltnek.

Lemondás esetén a foglalót nem áll módunkban visszatéríteni.

A rendezvény költségvetésének 50%-a rendezvény előtt 14 nappal megfizetendő, a 
fentmaradó összeg a helyszínen, vagy 8 napos banki átutalással fizetendő. Késedelmes 
fizetés esetén a mindenkori jegybanki alapkamat dupláját számítjuk fel.

Az Euro/Forint árfolyam változása az árak változását eredményezheti.
Az árváltoztatás jogát az eurós árakra vonatkozóan fenntartjuk.

A vendégek által a helyszínen rendelt - az előzetes megrendelőben nem szereplő – 
plusz termékeket és szolgáltatásokat a megrendelő köteles a végszámlával együtt 
kiegyenlíteni, amennyiben erről külön megállapodás nem születik.
Lemondás esetén a szolgáltatási érték alábbiak szerinti százaléka kerül kiszámlázásra:
a rendezvényt megelőző 29-14 nappal a lemondott szolgáltatás(ok) értékének 50%-a
a rendezvényt megelőző 14 - 0 nappal a lemondott szolgáltatás(ok) értékének 100 %-a
a rendezvényt megelőző 28. napnál hamarabbi lemondás esetén a foglalóként befizetett 
50% egy másik napon, másik alkalommal felhasználható.

Végső létszám leadási határideje a rendezvény előtt legalább 7 nappal.

A menü és italsor változtatásának jogát fenntartjuk. Minőségben az eredeti menüvel 
megegyező alternatívát kínálunk szükség esetén.
A rendezvényen közreműködő, a megrendelő által behozott művészek, rendezvény-
szervezők és alvállalkozók számára étkezés és italokat kizárólag külön megállapodás 
alapján, térítés ellenében biztosítunk.

Az szolgáltató nem vállal felelősséget a megrendelő, vagy vendégéi káraiért, amennyiben
azok a szolgáltató felelősségén kívül esnek. Ilyen vis major esetek pl.: sztrájkok, 
tüntetések, utazási vagy szállítmányozási nehézségek, elektromos rövidzárlat, egyebek.

A rendezvény területére idegen áruk, eszközök, ételek, valamint italok csak előzetes
egyeztetés alapján, szállítólevéllel vagy egyedi jegyzőkönyv ellenében hozhatók be.  
A behozott tárgyakért, valamint az velük okozott károkért felelősséget nem vállalunk.
Amennyiben a fenti ajánlatunkat írásban megrendeli, azzal a fenti szerződéses 
kondíciókat tudomásul veszi.

Lehetséges fizetési módok: készpénz, átutalás, bankkártya.

Az ajánlatot elfogadom és megrendelem:

Név

_______________________________

Dátum

_______________________________

Aláírás

_______________________________

Opera Gasztronómia Kft.
1014 Budapest, Nándor utca 9., +36 1 225 00 22, hello@zsidai.com
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KAPCSOLAT
Rendezvényszervezéshez lépjen kapcsolatba kollégáinkkal
E-mail: hello@zsidai.com 

Kollégáink készen állnak, hogy a Zsidai Csoport magas  
színvonalára jellemző figyelemmel gondoskodjanak  
az esemény minden részletéről. 

Keressen minket akár kisebb vagy nagyobb rendezvényekkel 
kapcsolatban. Időpont-egyeztetéssel személyes helyszínbejárásra  
is várjuk szeretettel!

Halusz Petra 
Sales Representative   
+36 30 427 5893
petra.halusz@zsidai.com

Lovász Luca 
Sales Representative   
+36 30 659 2486
luca.lovasz@zsidai.com


